Plats Protidiques Entrées

Accompagnement
s

Fromage /
Laitage

Desserts

AU

Betteraves

Salami

MENU

Semaine du 2 au 6 novembre 2026 (S45)

Chou blanc au curry vinaigrette

Lasagnes bolognaise VBF

Poulet réti NOUVELLE AGRICULTURE

au Jus

Lasagnes ricotta chévre épinards (plat complet)

plats complet

Beignets de légumes

Rondelé ail et fines herbes

Ananas au sirop

Tomme noire

MERCREDI1

'VENDREDI

CEufs dur et dosette mayonnaise Taboulé
Salade du chef
Q
Gratin de pates ratatouille et Pavé de poisson blanc MSC
fromage (plat complet Dieppoise
Plat complet Epinards nature
Blchette lait mélange

Petit suisse sucré Yaourt aromatisé
Compote de pommes HVE Eclair au chocolat
Yaourt velouté aux fruits

Sudgestion de notre diététicienne
Contient du porc

BIO

Produits durables et de qualité (HVE,
Label Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP,
© AOC, Péche Durable...)

Fournisseurs locaux

Elaboré dans notre cuisine

gt

Fruit et/ou légume cru de saison

[ Plat végétarien

Pains fournis par nos deux boulangeries

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement




